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Suroviny

Porce: 4

- jarni cibulka 1 svazek
- eidam 100 g

- hriby 300 g

- maslo 30 g

- Sunka 200 g

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pecivo - podle obliby tmavé celozrnné nebo svétlé pseni¢né nakrdjime na platky. Na masle zpénime
drobné nakrajenou bilou ¢ast cibulky a pridédme oc¢isténé houby nakrajené na kostky. Podle chuti
osolime, priddame kmin a Cerstvé mlety pepr. Spolecné zvolna dusime domékka. Pokud houby samy
nepusti tekutinu, podlijeme je troSkou vody. Pak dusime, az vSechna tekutina zmizi. Ochutndme a
podle potreby jesté pripadné dosolime nebo opeprime. Smés odstavime z ohné a vmichame na
nudlicky nakrdjenou Sunku i omytou a nakrajenou zelenou cést cibulek. Rozdélime na pecivo,
posypeme strouhanym syrem a vlozime do predehraté trouby. Zapékédme tak dlouho, dokud se syr

neroztavi a neziska péknou zlatavou barvu.
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