Bananovy beranek

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- polohrubd mouka 250 g

- cukr krupice 250 g

- maslo 250 g

- vejce 4 ks

- banény 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

. prasek do peciva 1 balicek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Zméklé maslo utreme s cukrem a vanilkovym cukrem do pény

2. Do maslové pény priddme zloutky, rozmixované banény, prosatou polohrubou mouku s praskem
do peciva a vSe promichdme

3. Z bilka uslehdme tuhy snih, ktery zlehka vmichame do tésta

4. Berankovou formu vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou

5. Do formy vlijeme tésto a v troubé pri 180 °C peceme asi 50 minut.
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