Borzaska

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Veprova kotleta - 4 platky 800 g

- Brambory velké 5 ks

- Hladka mouka 8 1zice

- Vejce 1 ks

- Zakysana smetana 4 1zice

- Strouhany tvrdy syr - Eidam, uzeny Eidam 200 g
. Cesnek 5 strouzek

. Sl a ¢erny pepr Cerstvé mlety 1 1zicka
- Olej na smazeni 400 ml

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Smazeni

Zarazeni: Obéd

Zeme: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové kotlety naklepeme, osolime a popeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=4f7c9b1b40653/img-1679-4f7c9fab4c771.jpg

Mezitim oloupané brambory nastrouhame na hrubém struhadle. Osolené, nechame na chvili stat a
poté vymackame Stavu z brambor Pridejte 1 celé vejce a tolik mouky, tj. asi 6-8 polévkové lzice), aby
tésto nebylo prili§ husté, ani prili§ ridké.. Priddme pepf, lisem na ¢esnek propasirujeme 4-5 strouzku
cesneku(malou Cést lisovaného cesneku dame stranou a pridédme do zakysané smetany)a celé
poradné promichame .Maso obalime v mouce, pak vlozime do tésticka. Nabérackou maso s téstiCkem
preneseme na panev s rozpalenym olejem a dame osmazit, tak aby bylo maso v tésticku ze vSech
stran rovnomérné obalené.

Po usmazeni prendame na talir. Na tyto obalené veprové kotlety dame po 1 1zici kysané smetany,
kterou jsme predtim smichali s trochou lisovaného ¢esneku a posypeme strouhanym eidamem. Pro
lep$i chut muzete pridat uzeny eidam.

Jako priloha se hodi ryze, varené brambory, hranolky, americké brambory, krokety



