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Suroviny

Porce: 4

. Cervend paprika 5 ks
- Ocet 1 lzice

- Olivovy olej 1 Izice

- Lilek 3 ks

- Cesnek 3 strouzek

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Papriku a lilek omyjeme a osusime.

Troubu nechdme rozehrat na 250 °C, na plech rozlozime pecici papir a na néj naklademe papriky a
lilek, po mirném zcernani obratime a toto opakujeme, az mame papriky i lilky pripecené ze vSech
stran. Poté je ddme asi na 15 minut zaparit do hrnce s poklici a pak oloupeme, z paprik odstranime

jadérka a stopky, z lilku pouze stopky.

Zeleninu nakrdjime na kousky, ddme do misy, zakapeme olejem, octem, pridame sul a rozetreny
¢esnek a vSe dikladné promichame. Muzeme pridat 2 nakrajena rajcata, ale neni to nutné.

Kjopalo podavame jako prilohu. Nejlépe se hodi ke grilovanym specialitdm.
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