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Suroviny

Porce: 14

- smetana ke Slehani 1 ks

- Cokolada bild 150 g

- marcipan 250 g

- piskot mlety 100 g

- mandle mletd 100 g

. potravinarské barvivo 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 14

Postup:

Smetanu privedeme k varu a rozpustime v ni ¢okoladu. Nechdme vychladnout. Pridame 100 g
nastrouhaného marcipanu. Hmotu promichdame a zahustime mletymi piskoty a mandlemi. Nechdme
ztuhnout a pak vyvalime mezi dvéma foliemi. Formickou vykrdjime srdicka. Nozem mirné
domodelujeme. V kapce vody rozmichame barvivo a zapracujeme je do zbylého marcipanu. Ten také
vyvalime na tenky plat. Vykrojime srdi¢ko z marcipanu, na né polozime srdicko z hmoty a
pretdhneme marcipanem. Prebytecna odrizneme a spoj vyhladime.
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