Citronovy kolac s babiciny kucharky
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Suroviny

Porce: 12

- vejce 5 ks

- mandle 160 g

- cukr krystal 140 g

- citron 1 ks

- Skrob 2 lzice

- merunkova marmeléda 80 g
. citrénova kura 1 1zice
- Poleva

. praskovy cukr 250 g

- vajecny bilek 1 ks

- citronova Stava 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C; vejce oddélte; vajecny zloutek umichejte s citronovou stavou,
citrénovou kurou a 40 g cukru do pény; vajecny bilek uslehejte se zbytkem cukru na velmi tuhy snih;
mandle smichejte se Skrobem a primichejte do hmoty s vajecnym zloutkem; do této smési primichejte
trochu snéhu a poté opatrné zamichejte zbytek snéhu. Tuto hmotu vlozte do vymasténé a moukou
vysypané dortové formy; povrch uhladte; v troubé pecte asi 45 minut; nechte ve formé chladnout;
poté vyjméte dort z formy a nechte poradné vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

POSTUP:

Merunkovou marmeladu zahrejte a potrete ji povrch a okraj dortu.
Na polevu hladce umichejte praskovy cukr, vajecny bilek, citrénovo



