Boruvkové kostky s ovocem
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Suroviny

Porce: 4

. bortvky 400 g

- boruvkova zmrzlina 360 g
- cukr krupice 100 g

- smetana ke Slehani 100 ml
- voda 50 ml

- vanilkovy pudink 1 1zice

- Na ozdobu

- Slehacka 250 ml

- bortvky 200 g

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Polovinu mnozstvi bortivek rozmixujeme s cukrem, pozvolna privedeme k varu

2. Do vrouci smési nalijeme vodu s rozmichanym pudinkovym praskem, varime asi 2 minuty, pak
pridame zbylé borvky a smetanu, odstavime ze zdroje tepla, nechame vychladit

3. Do pohéru rozdélime vychlazenou bortivkovou oméacku, na ni $lehacku a pak stridavé vrstvime na
kostky nakrajenou zmrzlinu a ovoce

4. Nakonec pohary ozdobime Slehackou a oplatkami.
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