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Suroviny

Porce: 5

- kacenky 500 g
- bresaola 100 g
- niva 4 1zice

- bilé vino 4 1Zice
. maslo 2 Izice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Kacenky nebo smrze ocCistime a trené nakrajime na kolecka, kloboucky prekrojime na polovinu, na
masle je podusime do mékka

2. SuSenou Sunku nakrdjime na nudlicky, priddme k houbam, pokrm zastrikneme lehce vinem,
opeprime a dusime jesté 5-10 minut nez smés zhoustne

3. Hotovou houbovou smés odstavime z plotny, na platky nakrdjenou veku namazeme smési povrch
posypeme jemné nivou a toasty nechame 5 minut zapéci v troubé pod grilem

4. Zapecené veky ozdobime Cervenou paprikou, posypeme pazitkou a podavame teplé jako predkrm
nebo chutovku k bilému vinu.

Doporuceni:
Italskou susenou hovézi Sunku mizeme nahradit i jinym druhem su$ené Sunky. Houbovou smés
muzeme mirné osolit, ale kdo méné soli, radéji ji solit nebude, niva je totiz slana az dost.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

bresaola - italska susena hovézi Sumka



