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Suroviny

Porce: 5

- brambory 500 g

- maslo 200 g

- cukr krupice 200 g

- vlasské orechy 200 g
- hrubd mouka 150 g

- solamyl 2 Izice

- vejce 2 ks

- povidel 1 kelimek

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Brambory ve slupce uvarime domékka, scedime je, nechame vychladnout, oloupeme a
nastrouhdame na jemném struhadle

2. Lehce osolime, pridame rozklepnuté vejce, solamyl, hrubou mouku a vypracujeme tésto

3. Z tésta vyvalime asi pul centimetru silny plat, vykrajime z ného kolecka o prumeéru 8 cm,
doprostred kazdého dame 1ziCku povidel, prelozime, okraje spojime pevné k sobé a varime ve vrouci
vodeé Sest az osm minut

4. Vyjmeme z vody, rozdélime na talire, posypeme mletymi orechy s cukrem, prelijeme rozpusténym
maslem a podavame.
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