Grilovane cibulky s holanskou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- jarni cibulka 1 svazek

- olej 1 Izice

- Na holandskou omacku
. maslo 1.2 hrnek

. chilli 1.4 1zice

- sul 1.4 1zice

- bily vinny ocet 2 1zice

. voda 4 1Zice

- zloutky 3 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maslo rozpustime a udrzujeme ho teplé a tekuté, ocet nebo citronovou Stavu lehce prohrejeme
2.V malém kastrulku ddme varit vodu, postavime do né&j misku tak, aby se dnem nedotykala vody, do
ni ddme zloutky a Slehdme, az zacnou houstnou, pak pridame prvni 1zicku horké vody, proslehame a
opakujeme, az spotrebujeme vSechny 4 1zice

3. Nyni prilijeme teply ocet nebo citronovou stavu, sunddme z tepla a za stalého Slehani tenkym
praminkem pridame rozpusténé maslo, osolime, okorenime a proslehdme na hustou, hladkou, jemné
napénénou omacku

4. Cibulky podélné rozkrojime, potreme olejem a zprudka opeCeme na panvi nebo pod grilem a
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podavame s pripravenou omackou.



