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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- polohruba mouka 200 g
- krupice 200 g

- mléko 2 IzZice

- rum 2 cl

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory dame varit i se slupkou do mirné osolené vody, hotové oloupeme a studené
postrouhame

2. Nastrouhané brambory osolime, do dilku pridame vejce s mlékem, zasypeme moukou smichanou
s krupici a vypracujeme hladké tésto

3. Vytvorime valecek, z kterého ukrajujeme kousky, které tvarujeme konicky, z obou stran, asi na 4-5
cm

4. Slize vhazujeme do varici osolené vody a az se zavari a vyplavou, vybereme je a okapané
promastime sadlem

5. Jednotlivé porce na talitfich prelévame rozvarenymi povidly smichanymi s rumem a cukrem.
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