Syrovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 8

- vejce 1 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
- majonéza 1 kelimek

- kyprici prasek 0.5 balicek

- hladkd mouka 1 hrnek

- Napln:

- cibule 1 ks

. Zampion 6 ks

- eidam 100 g

- parek 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V mise promichdme vejce,zakysanou smetanu a majonézu.Pridame mouku s kypricim praskem a vse
smichame.Pak pripravime napli:pokrajenou cibuli,nakrdjeny parek a tenké platky zampionu
osmazime na oleji a ochutime soli a peprem,pak priddme nastrouhany syr.Do formy dame polovinu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

tésta,potreme naplni a pak prikryjeme zbylym téstem,peceme asi 30 min.



