Husa a la klasika

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 7

- husa 1 ks
. sul podle potreby 1 hrst
- drceny kmin 4 1zicka

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Husu omyjeme, oCistime a vyjmeme vnitini sadlo. To polozime na dno pekace. Husu uvnitr i na
povrchu dostatecné osolime a potreme drcenym kminem.

Vlozime ji do pekéace prsicky dold, podlijeme horkou vodou, prikryjeme a peceme pri 200 °C. Po
pulhoding ji oto¢ime a peCeme dal$ich 30 minut prikrytou. Prubézné podlévame horkou vodou a
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potirdme vypecenou Stavou. Husu propichujeme, aby vytékal tuk, ktery odebirdme. Po hodiné pekac
odkryjeme a peCeme dalsi pul hodiny. Na posledni ptlhodinu husu obratime prsicky dola a za
obc¢asného podlévani tvorime kiupavou kurcicku.



