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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- brambory 200 g

- mouka hladké 300 g

- maslo 100 g

- cukr 100 g

- kyprici prasek 1 ks

- vejce 1 ks

- dle chuti jablka strouhana 1 ks
- dle chuti kokos strouhany 1 ks
- kakao dle potreby 1 ks

- cukr dle chuti 1 ks

- rozinky 1 hrst

- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Oloupeme a najemno nastrouhdme brambory. Priddme k nim hladkou mouku, méslo, cukr, kyprici
prasek, vejce a vSe smichame.

Tésto rozvalime a rozdélime na poloviny. Jablka (bez Stavy) smichdme s kokosem, kakaem, cukrem a
rozinkami. Smés rozetreme na obé tésta a pak je svineme do zavinu.

Na vymazaném plechu zaviny jesté pocukrujeme (muzeme pridat i skorici) a potfeme vejcem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Peceme pri 180 °C priblizné 20 minut.
Poznamka:

Pro obménu lze dat makovou ¢i orechovou napln.



