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Suroviny

Porce: 4

- klobésa 2 ks

- brambory 5 ks

- vyvar 1 kostka

- cibule 1 ks

- nové koreni 5 kulicka
- cely pepr 3 kulicka

- Cesnek 3 strouzek

- sladka paprika 1 Izice
- olej 4 1zice

- hladka mouka 2 Izice

-vodall

- majorénka 1 1Zicka

- kmin 1.2 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme a nakrajime na mensi kosticky

2.V hrnci orestujeme na oleji cibuli oloupanou a nakrajenou na jemno doruzova
3. Pridéame Cervenou papriku, promichdme s cibuli a ihned zalijeme teplou vodou
4. Déle pridame nakrajené brambory, kostku vyvaru a dochutime kotrenim a soli
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5. Za obcasného michani varime cca 25 minut (az brambory zméknou)

6. Nakonec prihodime na kolecka pokrajené klobasy a zahustime moukou rozmichanou cca ve 2 dcl
studené vody

7. VSe promichame a provarime 5 minut

8. Nakonec pridame prolisovany ¢esnek, popripadé dosolime a dochutime peprem.



