Letni hraskova polévka
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Suroviny

Porce: 4

- Mrazeny zeleny hrasek 450 g

. Cerstvd méta 1 hrst

- Smetana ke Slehdani 4 1zice

- Varicivoda 11

- Zeleninovy bujon 1 kostka

- Nasekana pazitka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. V hrnci smichejte varici vodu s bujonem a hraskem.

2. Nechte mirné vychladnout. Potom smés prelijte do mixéru, pridejte listky maty a rozmixujte na
kasi.

3. Dejte chladit. Mezitim uslehejte smetanu.

4. Podavejte se Slehackovou Cepici posypanou kousky pazitky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

