Creme brulee

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- amaretto 2 Izice

- cukr krupice 60 g

.- Smetana na slehani 0.5 1
. trinovy cukr 100 g

. vanilka 1 ks

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1
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Postup:

Smetanu svarime s cukrem a dieni z vanilkového lusku a nechame vychladnout. Do vlazné hmoty
vmichame Zloutky s likérem a nalijeme ji do zapékacich misek.

Misky vlozime do pekacku s vodou tak, aby byly do poloviny ponorené, a peceme v troubé 1 hodinu
pri 150°C. Misky poté nechame vychladnout nejlépe v chladnicce do druhého dne. Pred podavanim
porce posypeme hnédym cukrem a zapékame pod grilem rozehratym na 250-300 °C tak dlouho, aby
se cukr rozpustil a zkaramelizoval.



