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Suroviny

Porce: 4

- Velké cibule, oloupané 3 ks

- Maslo 50 g

- Hladka mouka 1 1Zice

- Hovézi vyvar z kostky 900 ml
. Stl na dochuceni 3 $petka

- Pepr na dochuceni 2 Spetka

- Bobkovy list 1 ks

- Bagety 2 ks

- Olej na osmahnuti 1 1zice

- Nastrouhany syr ementdal 70 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibule pokrajejte napric na tenka koleCka. V hrnci rozpustte maslo a na mirném ohni smahnéte
cibulku 15 az 20 minut, dokud neziska zlatohnédou barvu. Pak ji popraste moukou, zamichejte a
jesté minutu smazte.

2. Prilijte vyvar, osolte, opeprete, prihodte bobkovy list a zamichejte. Uvedte smés do varu a hned
stahnéte plamen. Varte na mirném ohni pul hodiny. Potom polévku odstavte a odstrante bobkovy list.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

3. Bagetu nakrajejte Sikmo na platky a ty opecte na panvi na oleji dozlatova. Do hlubsich misek nebo
talifu nalijte horkou polévku, navrch polozte vzdycky dva platky chleba a posypte je syrem. Zapnéte
troubu na nejvyssi stupen nebo na grilovani a na chvilku misky vlozte pod rozpaleny gril. Podavejte,
jakmile se syr roztavi.



