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Suroviny

Porce: 12

- vanilkovy cukr 2 balicek

- vanilkovy pudink 2 kelimek

- pomazéankové maslo bez prichuti 1 kelimek
- mascarpone 1 kelimek

- zakysana smetana 2 kelimek

- Na ozdobu 1 ks

- Cokoladova poleva 1 ks

- mandlové lupinky 100 g

- jahody 100 g

. Tésto 1 ks

- cukr krupice 1.5 hrnek

- ananasovy kompot 1 plechovka
- kakao 2 1zicka

- vejce 2 ks

- prasek do peciva 1 balicek

- polohruba mouka 1.5 hrnek

- jedla soda 2 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:
Pripravime si tésto. Ananasovy kompot i se Stavou rozmixujeme. Pridame vejce, cukr, mouku s
praskem do peciva, jedlou sodu a kakao. Tésto diikladné promichame. Hladké tésto vlijeme na plech

vylozeny pecicim papirem a peceme 30 minut na 180 °C.

Z pomazankového masla, mascarpone, zakysané smetany, vanilkového pudinku a vanilkového cukru
umichame krém.

Upeceny korpus vyjmeme z trouby a nechame vychladnout. Poté korpus namazeme mascarpone
krémem a ozdobime jahodami, rozpusténou ¢okoladovou polevou a oprazenymi mandlemi.

Rezy mascarpone nechdme pred podéavanim minimélné 2 hodiny chladit. Pak uZz sta¢i jen nakréjet a
mascarpone rezy podavat k dobré kave.

K upeceni rezti mascarpone mne inspiroval porad Prostreno.



