Pirozky plnéne jatrovou pastikou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- listkové tésto 500 g

- jatrova pastika 400 g
- mandle 25 g

- zloutky 2 ks

- vejce 2 ks

- mléko 1 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Dobre vychlazené listové tésta rozvalime na plat, nakrajime z néj Ctverce velké asi 10x10 cm,
okraje potreme vejcem rozslehanym s mlékem a trochou soli

2. Do stredu kazdého téstového platku dédme Cast jatrové pastiky utrené se zloutky, tésto prelozime
do tvaru trojuhelniku, okraje dobre pritiskneme a potreme je rozslehanym vejcem

3. Pirozky posypeme sparenymi, oloupanymi a na tenké platky nakrdjenymi mandlemi

4.V troubé vyhraté na 150-160 °C je upeceme dozlatohnéda.

Doporuceni:
Pirozky se skvéle hodi k Caji.
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