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Suroviny

Porce: 4

- listkové tésto 1 baleni

- krevety 200 g

- pomazéankové maslo 180 g
- pomazéankové maslo 100 g
- majonéza 80 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Listové tésto povélejte na pomouceném valu do tvaru obdélniku

2. Nozem na pizzu nebo obracenou hranou noze rozdélte tésto na 8 ¢tvercu, které pak rozkrojte na
dva rovnocenné trojihelniky

3. Rozlozime trojhranky na plech vylozeny pecicim papirem a potreme je rozslehanym vejcem
4.V predem rozehraté troubé na 200 °C peCeme cca 20 minut

5. Na hladky krém vymichdme v misce majonézu, zakysanou smetanu a pomazankové maslo

6. Krém osolime, opeprime, priddme Spetku cukru a dle chuti citrénovou stavu

7. Dozlatova upecené studené trojuhelnicky podélné rozkrojime a potreme pripravenym krémem
8. V horké a osolené vodé dovarené krevety nechame okapat, vychladnout a pak je vlozime do
jednotlivych trojihelnicka

9. Dozdobime platkem citrénu, zelenou petrzelkou a muzeme podavat.
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