Jogurt s karamelovou krustou
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Suroviny

Porce: 4

- bily jogurt 2 hrnek

- Cerny rybiz 1 hrnek

- krupicovy cukr 3 Izice

- mleta skorice 1.2 1zicka
. citrénova kura 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do rendliku dame ociStény Cerveny rybiz, 1 1zici krupicového cukru a zahrivame, dokud se z ovoce
nezacne uvolnovat $tava, pak sundame z tepla a vmichdme na jemno nastrouhanou citronovou kiru
2. Rybiz rozdélime do misek ze zaruvzdorného materialu, na ného navrsime bily jogurt smichany s
mletou skorici a posypeme zbylym krupicovym cukrem

3. Misky narovname na plech, vlozime pod predehraty gril na stredné vysokou teplotu a grilujeme 5
minut, dokud vrstva cukru nezezlatne

4. Dezert nechame vychladnout a potom dédme na 30 minut do chladnic¢ky a pred poddvanim
ozdobime cerstvym rybizem.
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