Kolace rychlovky

Kategorie: Moucniky

Autor: Irena

Suroviny

- polohrubd mouka 500 g
. zloutek 2 ks

- cukr 10 kostka

- maslo 250 g

.- mléko 1 sklenice

. sul 1 Spetka

. drozdi 1 kostka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zems: Ceska republika

Postup:

Z drozdi, trocu cukru, mouky a vlazného mléka pripravime kvasek. Mouku prosejeme, pridame
Spetku soli, rozehraté ochlazené maslo, dva Zloutky, mléko, kvasek a cukr. Zadélame vlacné tésto a
nechame je vykynout. Tésto si rozdélime na dilky, které plnime riznymi naplnémi : tvarohovou,
makovou, orechovou, jablecnou. Udélame kolacky a na kazdy dame drobenku. Pred drobenkou
potreme potreme bilkem. Po upeceni potreme maslem.
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