Grilovane kureci palicky II
Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci palicky 12 ks

- rajcata 2 ks

- kukurice 2 ks

- mlada cibulka 1 svazek

- grilovaci koreni 1 Izice

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. sul 1 Spetka

- olej 4 1zice

- citronova Stava 1 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ocisténé kureci palicky posypeme grilovacim korenim, mletym peprem, podle chuti osolime,
zakapeme olejem a grilujeme na rozpaleném rostu grilu dokrupava (nebo je mizeme ugrilovat i v
troubé pod grilem)

2. Kukuricné klasy povarime v osolené vodé, nechame zchladnout, nakrajime na silnéjsi kolecka,
oCiSténa rajCata nakrajime na platky, stridavé napichujeme na Spejli, osolime, pokapeme olejem a
dame grilovat k palickam


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

3. Tésné pred dokoncenim pridame na rost ocisténou cibulku, kterou béhem grilovani pokapeme
citronovou stavou, aby si uchovala Cerstvou barvu a osolime

4. Hotové kureci palicky podavame s grilovanou zeleninou a Cerstvym pecivem nebo s ruzné
upravenymi bramborami.

Doporuceni:

Kureci palicky, $pizky i cibulku mtzeme stejnym zpusobem pripravit i na oleji na panvi.



