Papriky plnene pikantni smesi
Kategorie: Predkrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- masitd paprika 2 ks
- cibule 1 ks

- hermelin 200 g

- Sunkovy salam 50 g
- hortice 1 1zicka

- majonéza 1 1zicka

- Na ozdobeni

- lucina 1 ks

- rajce 1 ks

- paprika 1 ks

- hlavkovy salat 4 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
1. Papriky omyjeme, podélné rozpulime, vyjmeme jadrinec a odrizneme stopku
2. Hermelin nakrajime na malé kousky, salam rozkrajime na kosticky

3. Cibulku oloupeme, omyjeme, osusime a pokrajime nadrobno


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

4. Pridame sul, pepr, majonézu, horcici a promichame

5. Vlozime na chvili do chladnicky

6. Na ozdobeni paprik naslehame lucinu

7. Pulky luskl naplnime pripravenou pomazankou

8. Navrch strikneme zdobicim sackem s trubickou trochu uslehané luciny

9. Rajcata nakrdjime na Ctvrtky, papriky rozkrajime na prouzky a rozdélime je na luc¢inu
10. Pridame petrzelku

11. Omyjeme a osusime listy salatu

12. Rozlozime na né papriky.



