Mini-trdelniky

Kategorie: Moucniky

Autor: Irena

Suroviny

- maslo40 g

- sadlo40 g

- polohruba mouka 300 g
. sul 0.5 1zicka

. zloutek 3 ks

- drozdi 20 g

- cukr moucka 5 Izice
- mléko 100 ml

- rum 2 lzice

- cukr krystal 1 hrst

- orechy 1 hrst

- skorice 1 hrst

- bilek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z pulky mléka, Spetky cukru a drozdi zadélame kvasek. Utfeme do pény maslo, sadlo a zloutky.
Pridame dalsi suroviny, kvasek, zpracujeme tésto a ddme vykynout.

Z tésta délame valecky silné jako tuzka a dlouhé 17 cm. Namotdme je na vymazanou rubicku.
Vyvalime je v cukru smichaném se skorici, potieme bilkem a obalime orechy. Dame je do vyhraté
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trouby a peceme pri 170-180 C asi 15 minut.



