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Suroviny

Porce: 4

- Tatarska omacka 5 1zice
- Cibule 1 ks

. Pepr, sul 1 Spetka

- Sterilovany hréasek 1 ks
- Eidam 15¢g

. Pecené kure 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z peceného kurete obereme maso, vétsi kousky nakrdjime na kosticky. Muzeme pouzit jakékoliv
zbytky kurete od obéda. Cibuli oCistime a nasekdme. Syr nakrajime kosticky. Malou konzervu hrasku
scedime.

V mise smichdme kureci kousky, cibuli, hrasek a syr. Salat osolime, opeprime a podle chuti pridame
tatarskou omécku. Salat z peCeného kurete dukladné promichame. Salat nechame v lednici asi 2

hodiny vychladit. Je pak lepsi.

Vychlazeny salat z peCeného kurete podavame s bilym pecivem.
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