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Suroviny

Porce: 1

- uzeny losos 200 g

- syr rycotto 150 g

- maslo 50 g

- vejce 1 ks

- kopr 1 Izice

. citrénova Stava 1 lzice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Zméklé maslo utreme spolu s citronovou Stavou a syrem ricotta, dale do hmoty zapracujeme
nasekané snitky kopru a na kosticky nakrajené vejce natvrdo

2. Nadivku okorenime bilym mletym peprem a osolime

3. Na potravinarskou félii rozlozime platky uzeného lososa, potreme je nadivkou, sto¢ime do tvaru
zéavitku a dame do lednice ztuhnout

4. Roladu nakrdjime na platky a zavitky servirujeme ozdobené kousky citréonu a snitky kopru.

Poznamka:
Ricotta - Italsky syr podobny tvarohu. Zhotovuje se z koziho nebo kravského mléka a pouziva se
zejména pri pripravé sladkych jidel a do pomazanek. U nas se ¢asto nahrazuje luc¢inou.
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