Jahodové rezy

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Na tésto

- vejce 6 ks

- polohruba mouka 180 g
- cukr moucka 180 g

- maslo 50 g

- kakao 20 g

- Na krém

- maslo 250 g

- mouckovy cukr 200 g
- tvaroh 120 g

- jahody 4 ks

- Na ozdobu:

- Jahody 8 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:
1. Zloutky utfeme s ptilkou cukru
2. Z bilkd uslehdme tuhy snih, do kterého postupné zaslehame zbyly cukr

3. Snih promichame se Zloutky, opatrné vmichdme prosatou mouku a nakonec prikapame rozpusténé
prochladlé méslo

4. Prosaté kakao promichame s malym mnozstvim horké vody na kasicku a vmichdme do tésta
5. Tésto nalijeme na plech a upeceme ve stredné vyhraté troubé (170 °C)

6. Na krém uslehame zméklé méslo s cukrem, prolisovanym tvarohem, mackanymi jahodami a
potrebnym mnozstvim mléka

7. Hotovym krém natreme na studeny kolac¢, poklademe omytymi a dobre osuSenymi jahodami.

8. Nechdme mirné vychladit a podavame.



