Syrovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- taveny syr 4 ks

- eidam 4 platek

- strouhany syr 1 hrnek

- toastovy chléb 1 baleni

- koreni tymian 1 1zice

- rajce 3 ks

- Sunka 150 g

- smetana na vareni 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Dortovou formu vylozime pecicim papirem,na dno ddme vrstvu toastového chleba,mezery mezi
chleby je nutné vycpat nakrajenym toastem.Do misky ddme vSechny syry a zahrivame v mikroviné
troubé,tak dlouho dokud se syry nerozpusti,pak polovinu rozetreme na toasty.Na pomazané chleby
rozlozime na koleCka pokrajena rajcata,posypeme korenim a pak poklademe platky
Sunky.PokracCujeme dal$i vrstvou toasti.Nakonec vSe zalijeme zbytkem syra a smetanou,takto


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pripraveny kola¢ dame zapéct asi na 15 min do trouby.



