Houbove knedlicky

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 1 strouzek

- houska 1 ks

- mléko 2 Izice

- polohruba mouka 1 1zice
- olivovy olej 2 1zice

- houby 80 g

- tymian 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Houby ocCistime, nakrajime na platky a podusime s tymidnem, platky ¢esneku a Spetkou soli na
olivovém oleji. Do misy dame nakrajenou housku, pokapeme ji mlékem, priddme ¢astecné vychladlé
houby, vejce, mouku, podle potreby osolime, promichdme a nechdme odpocinout. Z hotové hmoty
tvarujeme knedlicky, které varime ve vyvaru nebo v osolené vodé 6 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

