Bramborova buchta se susenymi houbami
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Suroviny

Porce: 6

- brambory 1 kg

- polohruba mouka 500 g
- susSené houby 200 g

- drozdi40 g

- olej 5 1zice

- majoranka 1 1zice

- mléko 2 dl

- Cesnek 5 strouzek

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Susené houby zalijeme vodou

2. Do vlazného mléka rozkvedlame vejce rozdrobime drozdi vmichdme mouku a stl a nechame 20
minut vykynout

3. Brambory nastrouhdme na hrubém struhadle, prebytecnou vodu slijeme, do vykynutého tésta
vmichame brambory, utreny ¢esnek, na kousky posekané, predem namocené houby, majoranku, 5
1zic oleje, kmin, stl a dukladné vSe propracujeme

4. Pripravenou hmotu vlijeme do pekdCe vymazaného sadlem, peCeme v troubé vyhraté na 180-190
°C asi 40 minut, dokud buchta na povrchu pékné nezruzovi.
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