Dvoubarevny merunkovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- kompotované merunky 1 1
- hladkd mouka 400 g

- maslo 250 g

- cukr180 g

- vejce 5 ks

- merunkova Stava 60 ml

- kakao 3 1zice

- mléko 2 Izice

- prasek do peciva 4 1zicka

- strouhany zdzvor 1 1zZicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Maslo a cukr vyslehame do pény, vmichame jednotliva vejce

2. Smichame mouku s praskem do peciva a se zazvorem, stridavé s merunkovou stavou ji pridavame
do tésta

3. Tésto rozdélime na dvé poloviny, do jedné casti vmichame kakao a mléko, plech vylozime papirem
na peceni

4. Jednotlivé porce tésta naplnime do dvou cukrarskych sacku a na plech nastrikneme stridavé tmavé
a svétlé prouzky tésné vedle sebe, vidliCkou do nich pak vtiskneme vzorek


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Merunky reznou plochou poklademe na tésto
6. PeCeme v troubé predehraté na 200 °C asi 25 minut, pak vyjmeme, nechame vychladnout a
nakrajime na kostky tak, aby uprostred kazdé byla jedna polovina merunky, nakonec kolac

pocukrujeme.



