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Suroviny

Porce: 4

- articokové srdicka 1 sklenice

- humri maso 1 plechovka

- cibule 1 ks

- olej 3 1zice

- smés bylinkového koreni 1 1zice
- rajského protlaku 1 1zZice

- Slehana smetana 3 lzice

- brandy 1 1zice

- ostra hortice 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Arty¢okova srdicka nechame dobie okapat a nalozime je do $tavy z humru

2. Humri maso rozebereme a vyjmeme z ného kustky

3. Cibuli nakrdjime na tenka kolecka a zakapeme ji 1 1zici oleje

4. 7 horcice, rajcatového protlaku, bylinkového koreni, brandy, soli, pepte a cukru pripravime néalev
5. Do nélevu primichame 2lzice oleje a lehce primichame Slehanou smetanu

6. Rozptlena artyCokovéa srdicka upravime do Ctyr koktejlovych poharu, priddéme humii nebo krabi
maso, kolecka cibule, rerichu a prelijeme zalivkou.
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