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Suroviny

Porce: 6

- Jablka 750 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 2 baleni
- Rozinky 1 hrst

- Orechy 1 hrst

- PiSkoty détské 400 g

. Slehacka 1 kelimek

- Ovoce na ozdobeni(ruzné) 200 g

- Voda 600 ml

Doba pripravy: 140 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Jablka rozvarte s cukrem a se 400 ml vody domékka. Pudinkové prasky rozmichejte ve 200 ml vody,
prilijte k jablkim a pridejte rozinky a orechy podle chuti. Smés vlijte do dortové formy vylozené
piskoty. Dals$i piSkoty muzete polozit navrch nebo zapichat do smési po naliti. Nechte vychladnout,
nakonec potrete Slehackou, posypte ovocem a dejte na nékolik hodin zatuhnout do lednice.
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