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Suroviny

Porce: 2

- bujén 1.2 kostka

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Bilé fazole 300 g

- kecup 3 1zice

- klobasa 150 g

- hladkd mouka 2 1zice
- olej 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Den predem(ve vodé) namocené fazole slijeme, proplachneme a zalijeme cerstvou vodou, tak aby
byly vSechny ponorené. Déle pridame kostku bujonu a uvarime domékka. Poté vyvar scedime a
odlozime. Na pénvi s rozehratym olejem osmahneme na jemno nakrajenou cibuli, prolisovany ¢esnek
a pak zasypeme hladkou moukou, jesté osmahneme. Zalijeme 100 ml vyvaru a uvedeme k varu.
Prisypeme fazole, na kosticky nakrajenou klobasu a povarime. Nakonec prilijeme 3 1zice kecupu,
opeprime a podle chuti osolime. Kovbojské fazole poddvame posypané cerstvymi bylinkami a

pecivem.
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