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Suroviny

Porce: 1

- kyselina citréonova 1 Spetka
- cukr krupice 250 g

- jahody 1.3 kg

- voda 700 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na nalev smichdme cukr s kyselinou citronovou a zalijeme vodou. Za stalého michani nechame cukr
rozpustit a projit varem. Poté sejmeme z ohné. Kdyz ma nalev priblizné 60°C, zalijeme jim omyté a
otrhané jahody, které jsme prendali do misy. Jahody museji byt potopeny. Nadobu prekryjeme poklici
a ulozime v chladu. Po 4 hodinach nélev od jahod slijeme a jahody rozdélime do nahratych sklenic.
Nalev ohrejeme témér k varu a nalijeme ho na jahody ve sklenicich a uzavreme. Vlozime je do
sterlacniho hrnce s horkou vodou a sterilujeme pri 85°C 17 minut. Po ukonceni sterilace sklenice
vyjmeme a vychladime.
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