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Suroviny
Porce: 4

zeleninový bujón 1 kostka●

cibule 1 ks●

česnek 3 stroužek●

sádlo 2 lžíce●

vepřové kotlety 4 ks●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Dušení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Vepřové kotlety lehce naklepeme a rychle osmahneme, přidáme drcený kmín, jemně nakrájenou
cibuli, prolisovaný česnek a vše podusíme s troškou zeleninového vývaru.

Podáváme s bramborovým knedlíkem a zelím.
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