Houby s brokolici

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- lesni houby 500 g

- brokolice 1 ks

- strouhany eidam 100 g
- uzena slanina 50 g

- cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- olej 1 1zicka

- palacinkové tésto

- mléko 1.41

- vejce 3 ks

- hladkd mouka 4 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu narezeme na kocky a rozprazime. Priddme huby, osolime, okorenime a podusime 20 minut.
Na oleji orestujeme narezanu cibulu, priddme narezanu brokolicu, osolime a 5min orestujeme.
PrimieSame prelisovany cesnak.

Do vymasteného pekacika ulozime brokolicu, na nu ddme huby a strahany syr.

VSetky ingrediencie na cesto vymieSame, zalejeme huby a v rare pri 180°C pecieme, kym cesto sa
neupecie.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podévame so zeleninovym Saldtom alebo s kyslou uhorkou, ¢alamadou a pod.



