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Suroviny

Porce: 4

- jsahodovy kompét 410 g
- Cerstvé jahody 250 g
- jahodovéa galaretka 1 balicek

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kompotové jahody scedime a ponornym mixérem rozmixujeme na pyré. Par kousku Cerstvych jahod
odlozime stranou na pozdéjsi dozdobeni a zbytek rozmackame vidlickou na hrubsi kusy.

Stavu z jahod ddme do hlub$iho hrnku pfivedeme k varu a odstavime z ohné. Do horké $tavy priddme
ochucenou zelatinu a michame, dokud se Uplné nerozpusti.

Pridame rozmixované a pomackané jahody, vSe promichdme a plnime do studenou vodou
vyplachnutych silikonovych formicek.

Muzeme plnit i do jinych tvoritek, ale ty nejdrive vylozime potravinarskou folii, pro snadnéjsi
vyklopeni.

Dé&me ulezet na 4hodiny do chladna. Poté vyklopime na talifek a ozdobime Cerstvymi jahodami.
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