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Suroviny

Porce: 8

- broskev kompot 720 g
- mléko 250 g

- zekatina 20 g

- kysana smetana 600 g
- cukr krupice 4 lzice

- piskot 300 g

- Slehacka 33% 250 ml
- kakao 1 1zice

- cukr moucka 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do hrnku nalijeme mléko,prisypeme Zelatinu,promichdme a ddme ohrat do mikrovinky asi na 1
min.Promichdme,Zelatina se musi rozpustit,nalijeme do Slehace,Slehame a postupné pridame
zakysanou smetanu a cukr.Na dno dortové formy naskladame piskoty a navlhCime je Stavou z
kompotu.,zalijeme je pllkou krému,na ktery dame platky broskvi a pak dame dalsi vrstvu
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piskotu,navlh¢ime a zalijeme zbylym krémem.Déme do lednice vychladit,pred podéavanim ozdobime
Slehackou uslehanou s cukrem a kakaem.



