Chobotnice s baklazanem a porkem
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Suroviny

Porce: 5

- baklazan 300 g

- bilé vino 1 dl

- brambory 2 ks

- jarni cibulka 6 ks
- kopr 1 Izice

- olivovy olej 60 g
- chobotnice 600 g
- porek 300 g

- rajcata 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Francie

Pocet porci: 5

Postup:

Chobotnice uvarime ve vodé domékka. Varené maso nechame vychladnout a pak je nakrajime na
kousky. Na panvi mirné oprazime cibulku, pridame kopr, hrnek vody a pérek. Varime 15 minut. Poté
pridame rajcata, baklazén, brambory, maso z chobotnice, pepr a sul. Smés privedeme k varu,
zalijeme vinem a varime jesté 20 minut. Podavame s dusenou ryzi.
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