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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 600 g

- garnaty 350 g

- Cesnek 8 strouzek
- rajcata 4 ks

- rozmaryn 4 snitka
- Cervena cibule 3 ks
- olihné 2 ks

- cukety 2 ks

. citrony 2 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oskrabané, omyté brambory prekrojime naptl, vlozime je do pekace spole¢né s oloupanou, na
malé kousky pokrajenou, cibuli

2. Déle pridame pokrajené cukety, oloupané strouzky ¢esneku, na mésicky nakrajené citrény a snitky
rozmarynu

3. Smés zalijeme olejem a promichame, peceme v troubé vyhraté na 200 °C asi 40 minut, obcas vse
promichame

4. Jakmile jsou brambory mékké, priddme garnaty nebo krevety a na prstynky pokrajené olihné,
zakapneme je kapkou oleje a peceme dalSich 10 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

5. Pokrm rozdélime na jednotlivé predehraté talire a ihned servirujeme.



