Chobotnice na cervenem vine
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Suroviny

Porce: 4

- malé chobotnicky 400 g
- cibule 3 ks

- rajcata 3 ks

. citron 1.2 ks

. Cesnek 1 strouzek

. Cervené vino 100 ml

Doba pripravy: 4 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Oloupanou cibuli nakrajime na jemno a nechame zpénit v hrnci na rozpaleném oleji

2. Pridame malé chobotnicky a prolisovany ¢esnek, dochutime pepiem, rozmarynem a soli

3. Chobotnic¢ky podlijeme ¢ervenym vinem a asi 10 minut podusime

4. RajCata na horni strané narizneme, sparime v horké vodé, pak je prendame do studené vody,
oloupeme je a zbavime jadérek, nakonec nakrajime na kosticky

5. K témér mékkym chobotnickam pridame kosticky rajCat, nékolik platku citrénu a pokrm dodusime
do mékka.
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