Dynove pyré
Kategorie: Chutovky
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Suroviny

Porce: 4

- dyné 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Dyni napri¢ prepulime, vydlabeme seminka, obé pulky pak polozime rozriznutou ¢asti na plech
vylozeny pecicim papirem

2. PeCeme v troubé vyhraté na 180 °C, dokud se dyné neda propichnout vidlici, tedy asi 1 hodinu

3. Upecenou duzinu nechame témér uplné vychladnout, vydlabeme duzinu, tu ddme do mixéru a
rozmixujeme ji iplné dohladka

4. Rozmixované pyré prendame do cedniku a i s nim vlozime do vyssi misy tak, aby se cednik
nedotykal dna, nechdme pres noc v lednici odkapat

5. Odkapané pyré prendame do nadoby s poklopem, v lednic¢ce vydrzi az dva dny, v mrazaku nejméné
2 mésice.
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