Chundelka II.

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 300 g
- vejce 3 ks

- mrkev 1 ks

- cibule 1 ks

- vyvar 11

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibuli a mrkev nakrdjime na kosticky a na sadle osmahneme, zalijeme vyvarem

2. Brambory oloupeme a nastrouhame na hrubo podobné jako na chlupaté knedliky

3. Z brambor, 1 ks vejce a polohrubé mouky udélame tésto, osolime

4. Vyvar privedeme k varu a z tésta nozem odrezavame malé kousky do polévky, kratce povarime az
noCky zac¢nou plavat na povrchu vyvaru

5. Rozkvedlame zbyvajici vejce a vlijeme do polévky, ochutime peprem a soli

6. Na talifi muzeme posypat sekanou petrzelkou nebo pazitkou, dochutime polévkovym korenim
magi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

