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Suroviny

Porce: 5

- dyne 3 kg

- cukr krupice 1 kg

- pomerancové tango 4 balicek
- pomerancovy sirup 1 lahev

- citron 5 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Duzinu dyné nakrajime na kostky o hrané asi 2 cm a zalijeme ji, nejlépe ve sklenéné nadobé,
cukrovym roztokem pripravenym rozpusténim cukru v 2,5 1 vody

2. Pridame $tavu ze 2 ks citronu a kyselinu citrénovou, nechame v chladu do druhého dne odlezet
3. Druhy den duzinu rozmixujeme i s nélevem, pridame 10 I prevarené vody, stavu ze zbyvajicich
citrénti, ovocny sirup, pomerancovy vitacit (tang), vSe dobre rozmichdme

4. Scedime pres husté sito a plnime do lahvi

5. Uchovavame v chladu nebo dzus muzeme i sterilovat.

Poznamka:

Sterilujeme tak, ze ldhve davame do sterila¢niho hrnce bud odzatkované nebo se zabezpeCenymi
zatkami. Mame-li specialni tenky teplomeér pro sterilaci stav, vkladame ho primo do oteviené lahve.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Hrnec naplnime vodou asi do tri Ctvrtin vysky lahvi a sterilujeme 10-15 minut pri teploté 75 °C. Po
skonceni sterilace ldhve ihned zazatkujeme a nechame lezmo vychladnout. Zatky lahvi parafinujeme
namacenim do roztopeného parafinu. U sterilovanych lahvi parafinujeme zatky po zchladnuti



