Stavnata panenka s orisky
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Suroviny

Porce: 5

. citrénova Stava 2 1zice

- listkové orechy 50 g

- listkové tésto 250 g

- olivovy olej 2 1zice

. petrzelka 5 1zice

- provensalské koreni 2 1zicka
- strouhanka 80 g

- veprova panenka 800 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Prilohy:

4 mensi papriky (rizné barvy), 1 lilek, 1 vétsi cibule, olivovy olej na opeceni, 200g cherry rajéatek
Panenku ocistime, osolime, posypeme provensalskym korenim, pokapeme citronovou stavou a
olejem. Nechdme v chladu odlezet. Mezitim si oprazime nasucho strouhanku a mleté orisky, vSe
promichame, pridame podle chuti jeSté provensalské koreni, sul, mlety pepr a nasekanou petrzelku.
Listové tésto rozvalime na plat, potreme bilkem a posypeme pripravenou smési. Panenku opeceme
na panvi ze vSech stran dozlatova. Pak ji polozime na sypkou smés a zabalime do tésta. Povrch tésta
potreme rozslehanym zloutkem. Peceme ve vyhraté troubé pri 180°C asi 20 minut. Papriky, lilek,
cuketu a cibuli omyjeme, oCistime a pokrajime. V panvi rozehrejeme olej a zeleninu na ném zprudka
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opeceme, nakonec pridame rozpulend rajcatka a smés osolime. Priddme na talif' k hotové panence.



