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Suroviny

Porce: 8

- cukr moucka 75 g

- chilli 1.2 1zicka

- kakao 3 1Zicka

- maslo 100 g

- hladkd mouka 200 g

- bila cokolada 100 g

- sul 1.4 1zicka

- vejce 1 ks

- zakysana smetana 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Z mouky, cukru, soli, vejce, masla, zakysané smetany a chilli koreni vypracujte tésto.
Zabalte do folie a alespon na hodinu ulozte do lednice.

Poté z tésta formujte rukama valecky silné asi 1,5 cm a dlouhé 3 cm.

Valecky pokladejte na plech vylozeny pecicim papirem.

V predehraté troubé upecte.

Hotové nechejte dobre vychladnout.

Priprava polevy: Bilou ¢okoladu rozpustte ve vodni lazni.

Upecené a vychladlé valecky namocte z obou stran v ¢okoladé a nechejte ztuhnout.
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