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Suroviny

Porce: 5

- brandy 0.3 dl

- Cervené vino 1 dl

- jatrova pastika 200 g
- mandle 100 g

- marmelada 200 g

- salat 120 g

- smetana 0.6 dl

- luc¢ina 100 g

. zelatina 10 g

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Zelatinu zalijeme v hlubsi plastové misce studenou vodou a nechdme nabobtnat. Pak z ni slijeme
vodu, misku zakryjeme folii a opatrné zahrejeme v mikrovinné troubé, az se zelatina rozpusti. V jiné
plastové misce rozslehame pastiku s lucinou.

Polovinu mandli kratce osmahneme nasucho v malém rendliku, zalijeme smetanou, kratce podusime
a primichame do pastiky. Prilijeme Zelatinu a brandy a smés naplnime do hranaté formy vylozené
mikrotenovou folii. Povrch zakryjeme félii a pastiku nechame alespon 4 hodiny tuhnout v chladu.
Ztuhlou pastiku opatrné vyjmeme z formy, lehce ji obalime ve zbylych nasucho oprazenych a
posekanych mandlich, nakrajime na platky, rozdélime na talire a doplnime salatem a omackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Podévame s bilym pecivem.

Omacka:

V kastrulku svarime oloupanou a drobné nakrajenou $alotku s vinem, medem a pomeranc¢ovou kurou.
Kdyz Salotka zmékne a tekutina je témér odparend, priddme marmeladu a zvolna varime do
zhoustnuti.



